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S E R A T ES E R A T E
GASTRONOMICHEGASTRONOMICHE
RECCHESIRECCHESI

Tornano le serate gastronomiche più famose d’Ita
lia

Ristorante 
MANUELINA

RECCO, via Roma 296
Tel.: 0185 74128

www.manuelina.it

Ristorante 
DA Ö VITTORIO

RECCO, via Roma 160
Tel.: 0185 74029

www.daovittorio.it

Serata in terrazza
Benvenuto con Franciacorta “Blanc”extra Brut 2019

L’antipasto della condivisione
Serviti in piatti di portata da condividere con gli altri componenti del tavolo

L’insalata Ca’ dell’oro - Il Cappon Magro - La palamita marinata con papaia e gel di lime
La Focaccia di Recco col formaggio IGP

La “Paccherata” con ragù di aragosta affumicata
Sciumetta genovese con crema inglese

In abbinamento: Rosato del Salento Tramari “Limited Edition 2023” - San Marzano
65 EURO per persona tutto compreso

Serata di cucina Kaiseki con lo chef Ota Ryusuke
Mojto, Sakè e Frutto della passione con Gyokai no moriawase (Antipasto misto di mare)

Tartare di tonno e Wasabi - Ostriche con salsa Ponzu - Sashimi di salmone - Cappesante Olegge
Polpo fritto - Palamita affumicata con cipolla caramellata

Focaccia di Recco col formaggio IGP
Yakisoba (Tagliolini fatti a mano), vongole e Funghi Shiitake

Okonumyaki con frutti di mare e verdure
Gelato di Machia

In abbinamento: Vivia 2023 Maremma Toscana DOC
55 EURO per persona tutto compreso

Domenica
3 agosto

Lunedì
5 agosto

SERATE
GASTRONOMICHE
RECCHESI
IL CALENDARIO

Sabato 3 agosto
MANUELINA 

Serata in terrazza

Lunedì 5 agosto
DA Ö VITTORIO

Serata di Cucina giapponese “Kaiseki”
dello chef Ota Ryusuke

Mercoledì 7 agosto
ALFREDO

I Sapori del mare

Giovedì 8 agosto 

LINO
Serata della Superba

Sabato 10 agosto
MANUELINA 

Serata in terrazza

Lunedì 19 agosto
DA Ö VITTORIO

Serata di Franciacorta
con l’Associazione Donne del Vino - Liguria

Mercoledì 21 agosto
ALFREDO

Il Villereccio di Alfredo

Giovedì 22 agosto
LINO

Serata mediterranea

SI CONSIGLIA SEMPRE LA PRENOTAZIONE



Ristorante 
ALFREDO

RECCO, via S.G.Battista 33
Tel.: 0185 74653

www.ristorante-alfredo.it

I Sapori del Mare
Focaccia di Recco col formaggio IGP con calice di Spritz

Tartare di tonno con stracciatella, pistacchio e lime
Grigliata mista di Mare:

Gambero, scampo, acciughe, calamaro, moscardino e pesce
Torta Limone

Caffè
In abbinamento: Vermentino Golfo del Tigullio-Portofino Cantine Bregante

45 EURO per persona tutto compreso

Mercoledì
7 agosto

Ristorante
LINO

RECCO, via Roma 70
Tel.: 0185 74336

www.dalino.it

Serata “Superba”
Cocktail di benvenuto ” Superbo”

con Panissa grigliata, Polpo e Pesto di basilico d.o.p.
Degustazione di Focaccia di Recco I. G. P.

Taglierini di madia con ragout azzurro, pomodorini, capperi e taggiasche
Trancio di ombrina scottato alla piastra con caponata di verdure estive

Cremoso al passion fruit con crumble al cioccolato bianco
In abbinamento: vini Liguri

45 EURO per persona tutto compreso

Giovedì
8 agosto

Ristorante 
MANUELINA

RECCO, via Roma 296
Tel.: 0185 74128

www.manuelina.it

Ristorante 
ALFREDO

RECCO, via S.G.Battista 33
Tel.: 0185 74653

www.ristorante-alfredo.it

Ristorante 
DA Ö VITTORIO

RECCO, via Roma 160
Tel.: 0185 74029

www.daovittorio.it

Serata in terrazza
Benvenuto con Franciacorta “Blanc”extra Brut 2019

L’antipasto della condivisione
Serviti in piatti di portata da condividere con gli altri componenti del tavolo

L’insalata Ca’ dell’oro - Il Cappon Magro - La palamita marinata con papaia e gel di lime
La Focaccia di Recco col formaggio IGP

La “Paccherata” con ragù di aragosta affumicata
Sciumetta genovese con crema inglese

In abbinamento: Rosato del Salento Tramari “Limited Edition 2023” - San Marzano
65 EURO per persona tutto compreso

Serata dei Franciacorta con l’Associazione Donne del Vino - Liguria
Apertivo di benvenuto con l’ostrica virtuale

Tartare di ricciola, pesca tabacchiera e crumble al rosmarino
Focaccia di Recco col formaggio IGP

Spaghetti con pomodorini gialli, gambero di Santa e olive taggiasche
Triglia ripiena di panure ai pinoli, lime con ikura e zucchine trombetta

Delicata al limone
Abbinamento con gli spumanti Franciacorta “Metodo Solo Uva” della Cantina Vigneti Cenci

60 EURO per persona tutto compreso

“Il Villereccio di Alfredo”
Focaccia di Recco col formaggio IGP con calice di Biancoamaro

Il Fritto misto alla genovese:
Impanata di vitello, Impanata di pollo, Stecco genovese

Cuculli, Zucchine, Melanzane, Foglie di salvia in pastella, Mela, Latte dolce
Sciumette genovesi

Caffè
In abbinamento Giancu do Pescoü Cantine Bregante

30 EURO per persona tutto compreso

Domenica
10 agosto

Lunedì
 19 agosto

Mercoledì
21 agosto

Ristorante
LINO

RECCO, via Roma 70
Tel.: 0185 74336

www.dalino.it

Serata “Mediterraneo”
Cocktail di benvenuto “Spritz Mediterraneo” con frittini liguri

Degustazione di Focaccia di Recco i.g.p.
Gnocchetti al “Tocco” di polpo

Calamari alla piastra su crema di patate allo zafferano,
pomodorini confit e cipolla caramellata

Tartelletta con fichi e gelato alle noci
Vini Liguri in abbinamento

45 EURO per persona tutto compreso

Giovedì
22 agosto


